
Catálogo E-Learnings



Técnicas y Herramientas Integradas de Food Defense
                                 en la Organización 



E-Learning asincrónico

Módulo 1
Comprender los principales
conceptos y estándares que 
enmarcan la defensa alimentaria
Introducción general a la inocuidad alimentaria.
Conceptos y definiciones principales de la industria alimentaria. 
Introducción al sistema de Inocuidad Alimentaria. 
ETA's (Enfermedades de Transmisión de los Alimentos) 
Motivaciones de Food Defense o Defensa de los Alimentos. 
Buenas Prácticas de Manufactura (BPM). 
Aplicaciones de Integración estándares GFSI. 
Planes en la Defensa de los alimentos.       
Mecanismos de protección.
Peligros Físicos, Químicos, Biológicos y Alérgenos.
Sistemas internacionales e internos. Bioterrismo. 

Módulo 2
Implementación del sistema de 
defensa de los alimentos

Manual y política de Calidad 
Sistema de protección y trazabilidad del proceso. 
Estructura y elaboración del Plan de Defensa de los Alimentos. 
Cultura Inocuidad y Calidad Integral Acciones intencionadas y no 
intencionadas. 
Fraude Alimentario. 
Matriz Análisis de Vulnerabilidad Determinación de Criterios de 
Evaluación. Etapas Plan Integral. 
Responsabilidades como Colaborador de la Industria Alimentaria. 
Evaluación General y aplicación. 

Módulo 3
Evaluar correctamente un plan
de defensa de los alimentos en un
Sistema Integrado de Gestión 
Sistema de verificación e indicadores. Sistemas de verificación. 
Sistema de protección. Sistema de trazabilidad. Control de proveedores. 
Certificaciones Gestión e Inocuidad. 
Estructura plan de defensa de los alimentos Inocuidad de Almacenamiento. 
Matriz de análisis. 
Tipos de amenazas y controles actualizados. Metodología Causa Raíz. 
Accesibilidad y vulnerabilidad. 
Impacto y manejo de las RRSS. 
Estándares y estrategias del proceso. Requisitos de integración. 
Análisis operación de empresas. 
Auditoría Sistema Gestión Integrado. 

Técnicas y Herramientas Integradas de Food Defense en la Organización

El participante será capaz de aplicar técnicas y herramientas integradas de Food Defense en la organización, 
comprendiendo los conceptos y estándares que enmarcan la defensa alimentaria y las vulnerabilidades principales 
de la operación.



Información Sence

Nombre: Técnicas y Herramientas Integradas de Food Defense en la Organización
Código: 1238026033
Modalidad: Asincrónico de autoinstrucción (sin relator)
Horas SENCE (referenciales - no efectivas): 120 
Horas reales que una persona realiza el curso:  5 horas en total. 
Link oficial SENCE: Pinchar aquí para revisar
Evaluaciones: Sí, diagnóstica, sumativas y evaluación final. 
Encuesta de Satisfacción: Sí, al final del curso.
Otras modalidades: Presencial
PRE-Contrato (en proceso de obtención de código) ,
 A Distancia (en proceso de obtención de código).

https://eligemejor.sence.cl/BuscarCursoNuevo/DetalleCurso?curso=1238026033
https://eligemejor.sence.cl/BuscarCursoNuevo/DetalleCurso?curso=1238012994


Nuestro servicio E-learning

Acompañamiento E-learning

• Llamada de bienvenida y asistencia inicial.
• Asistencia personalizada de lunes a viernes de 9 a 18 hrs.
• Acceso al aula virtual 24/7 durante el curso.
• Reportes semanales de avance.
• Informes finales.
• Gestión SENCE, para una correcta facturación.

Inicio E-learning
Bienvenida

Final E-learning

Ejemplo de mailing

Diseño y envío de mailing 
de bienvenida personalizado, 

indicando usuario y contraseña.

Serguimiento +
informe semanal
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E-learning

El aula virtual “Aporte Aula” es un sitio oficial donde los participantes 
podrán acceder al contenido del curso en formato video y PDF, así como 
también disponer de resúmenes, glosarios y ejercicios de reforzamiento.



Clientes



Porque en lo simple, está el resultado.


